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前菜

串揚げコース
豚フィレ

なす、アスパラガス
レンコン、玉ねぎ、山芋

ハツ、エビ
エリンギ、鶏、いか

季節の炊き込みご飯
和風デザート

仕入れにより、内容が⼀部変更になる可能性があります。ワンドリンク付き

4  J u n e  2 0 2 6t h

£ 4 5

K u s h i - a g é  D a y
串揚げの日
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	串揚げの日
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	Kushi-agé course pork fillet aubergine, asparagus lotus root, onion, yamaimo-potato hatsu heart, prawn eringhi, chicken, squid
	Takikomi gohan seasonal steamed rice Japanese dessert
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